B6Vand@ % Verre Btlle Verre  Btlle
; //' n IGP Toscana Terre Natuzzi 5.00€ 29€  Bardolino 5.00€ 29€
-~ Terre Siciliane Riporta 5.50€ 32€ IGP Sangiovese Terre di Chieti Riporta 5.50€ 32€
P 9 P
Chianti Terre Natuzzi 6.50€ 36€
IIIIIIIII SIS SIS SIS SIS SIS SIS IS I ISP I II I/
Verre Btlle Verre Btlle
Virgin Spritz (crodino) 5.50€ Ricard 2cl 3.50€ Sauvignon 5.00€ 29€  Mercurey 6.50€ 58¢€
Spritz (Aperol ou Campari) 1.50€ Marsala 4cl 6.00€ Bourgogne Chardonnay 5.50€ 30€  Saint Romain 6.50€ 39€
Spritz Lemon (Limoncello) 71.50€ Martini blanc, rouge 5cl 6.00€ Macon 5.50€ 32€  Montagny fer cru 6.50€ 46€
Hugo Spritz (iqueur de sureau Fiorente) 7.50€ Campari 5cl 6.00€ Saint Véran 5.50€ 32€  Chablis ler cru 2019 7.90€ 54€
Americano o o 1.50€ Porto blanc, rouge 5cl 6.00€ Hautes Cotes de Beaune 5.50€ 34€  Rully ter cru 7.90€ 56€
Rossini (Prosecco, jus de fraise) 1.50€ &gr 12cl o) 160(2)%2 Wird clessd 6.50€ 366 Meursault 89¢€
URICVE s ’ Pouilly fuissé 6.50€ 37€ Chassagne Montrachet fer cru 105€
PRESSION BOUTEILLES IIIIIIIIIIIIII IS IS SIS IS IS ISP IS SIS SIS I Irrrr
Verre Btlle Btlle
1664 Blanche 25cl 3.90€/50cl 7.50€  Poretti biere blonde italienne 33cl  5.90€ Pinot noir 5.00€ 29€  Pernand Vergelesses 51€
Carlsberg 25cl 3.90€/50cl 7.50€  Corona 33cl 5.90€ Hautes Cétes de Beaune 5.50€ 34€  Beaune vieilles vignes Bio 59¢€
Panache 25cl 3.90€/50cl 7.50€  Budweiser 33cl 5.90€ Mercurey 6.00€ 37€¢  Volnay 2015 50¢€
sperado 55 5 Marsannay Longeroies 6.50€ 39€  Savigny les Beaune fer cru 50€
. . S !
Supplément sirop/Rondelle 0.50€ 1664 00% biére sans alcool 33cl 5.90€ Saint Romain 6.50€ 30€  Aloxe Corton 69€
Hautes Cotes de Nuits 6.50€ 39€ Pommard 81€
. L Savigny les Beaune 7.00€ 42€ Gevrey Chambertin 2019 85€
Sirop ¢ I'eau 25cl 2.80€ Crodino (soda italien) 25cl 3.90€ Cétes de Nuits village 2019 7.00€ 43¢  Chambolle Musigny 89¢€
Limonade 25cl 3.20€ Ginger beer Socrate bio 33cl 4.60€ Givry fer cru 7.50€ 46€  Morey Saint Denis Riottes fer cru 2019 89€
Diabolo 250I( sl 3.50€ C?tlég?r 2353’2:?3 N ——— :’s’ggg Vougeot fer cru 99€
Pepsi, Pepsi (sans sucre) 33¢ 3.90€ l : 22C1 3. . .
Icepteq pgche, Schweppes’ 25C| 3.90:€ Sqn Pe"egl"lno 50CI 3.90€ / 1L 5.90€ SOOI III SIS SIS IS SIS SIS SIS IS IS SIS I Ir77/
SChwepPeS Agl'umeS, tonic Verre Btlle ngnum
Jus de fruits 25cl 3.90€ ) A
(orange, ananas, abricot, fraise, Supplément sirop/Rondelle 0.50€ ﬁi&ﬁs g/ rovence S g: ;‘::
ace, tomate, pomme) Symphonie Ste Marguerite Cru Classé Bio 39€ 75€
IIIIIIIIIIIIIII IS IS SIS SIS SIS IS SIS IS IISrrr
SIIIIII SIS SIS SIS II SIS SIS SIS SIS I rrr77 Verre Bt"e
17€90 Verre Btlle
Déjeuner du Lundi au Vendredi Cotes du Rhéne Bio 5.00€ 29€  Saint Joseph 6.50€ 39€
) G Rel M 7 ) T Bordeaux Saint Emilion 5.50€ 32€  Cote-rétie 89€
Formule PIZZA du jour + Farandole de dessert Crozes-Hermitage >-50€ 34¢
Forml."e PASTA du jour + quqndOIQ de dessert PIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII77 7
Formule SALADE du jour + Farandole de dessert
g Coupe Btlle Coupe Btlle
FIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII7 7 Lambrusco vin pétillqnt rouge 5.00€ 25€ Mumm brut 9.00€ 79€
Prosecco 5.00€ 25€ Veuve Clicquot brut 89¢€
lanche de f ital Crémant de Bourgogne 6.00€ 35€  Laurent Perrier 89€
IF::lthgf igli eﬁ Cﬁgef?gges italiens 10.50¢€ Lagache blanc de blanc 8.00€ 69€  Ruinart brut 99€
L Deutz brut 8.00€ 69€ Ruinart blanc de blanc 135€
Planche de charcuterie italienne 10.50€
Mixed of italian cured meat
Planche mixte charcuterie et fromages italiens 12.50€
Mixed of italian cured meat and cheeses A , ,
. . Tous nos prixs entendent TTC et service compris.
Camembert de Buffala, focaccia, charcuterie 12.50€ Liste des allergénes disponible sur demande.
Buffala camembert, focaccia, mixed cured meat Millésimes susceptibles de modifications selon approvisionnements.




FOCACCINA PARMA (accompagnée d'une salade verte)
Focaccia farcie de jambon de Parme, stracchino, roquette
Focaccia with Parma ham, stracchino, arugula

FOCACCINA VEGETARIANA (with a green salad)
Focaccia farcie de tomate, mozza di bufala, roquette
Focaccia with tomato, mozza di bufala, arugula

INVERNALE

Légumes cuits vapeur, thon et ceuf dur, huile d'olive extra vierge
Steamed vegetables, tuna, hard-boiled egg, extra virgin olive oll

NIZZARDA

Salade verte, ceuf, tomates cerise, thon, olives, anchois
Salad, egg, cherry tomatoes, tuna, anchovies, olives

CAPRESE

Mozzarella de « bufala », salade verte, tomates cerise, olives et capres
Bufala mozarella, salad, cherry tomatoes, olives and capers

CESARIO

Salade verte, poulet, bacon, tomates, croutons, copeaux de parmesan
Salad, chicken, bacon, tomatoes, croutons, parmesan cheese

FRUTTI E FORMAGGI
Salade verte, fraise, kiwi, poire, gorgonzola, mozza, parmesan
Salad, strawberry, kiwi, pear, gorgonzola, mozza, parmesan cheese

12.50€

12.50€

13.50€

15,50€

16.50€

16.50€

17.50€

BURRATA

Shrimps, zucchini, tomatoes, capers

Penne with salmon and cheese sauce

Risotto au fromage de chévre

& spianata piquante
Goat cheese and spicy spianata

Risotto aux céepes
With porcini mushrooms sauce

CEuf poché a la créme de truffe ou gorgonzola
Poached egg with truffle or gorgonzola

Carpaccio de boeuf, salade verte

Drecchiette gamberi et zucchine
Crevettes, courgettes, tomates et capres

Penne au Saumon (sauce au fromage)

cheese

16.50€

18.50€

13.50€ Burger Italien

14.50€

18.50€

Salade verte, tomates, burrata crémeuse, pesto
Salad, tomatoes, creamy burrata, pesto

| o _ \ 18.50€
Pain, Boeuf, tomate, cheddar italien, oignons caramélisés, roquette
Bread, beef, tomato, Italian cheddar, fried onions, arugula

Beef carpaccio Piéce de boeuf (sauce gorgonzola) 22.50€
Piece of beef with gorgonzola cheese sauce
IIIIIIIIIIIIII IS SIS SIS I IIIII IS SIS I IISrrrr
Spd%hetti a la Carbonara avec le vrai « guanciale » 15.50€ Tq%Iiate]Ie aux cepes 18.50€
With'bacon and cream With porcini mushrooms
Tagliatelle & la bolognaise maison 15.50€ Linguine alle vongole - avec palourdes 19.50€
tfomato and meat sauce with' clams

Raviolis fourrés a la viande & sauce d la truffe 20.50€
Filled with meat and truffle sauce

SIS IIIIII SIS IS SIS SIS SIS IS ISP ISP rr7/

Gnocchi au Pesto

14.50€

With basil and garlic sauce

Gnocchi au Gorgonzola

With gorgonzola sauce

Gnocchi a la « Sorrentina »

14.50€

17.50€

sauce tomate et mozza grillée Au four
Tomato sauce and grilled mozzarella

19.00€ Risotto au qorgonzolq, poires et noix 19.00€
With gorgonzola cheese, pears and nuts
Risotto aux crevettes 19.00€

19.00€

With shrimps
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LIIIIII SIS SIS SIS IS SIS SIS IS IS IS ISP IIrr7s

(jusqu'a 12 ans/ Till 12 years)
Tagliatelle bolognese ou pizza jambon/fromage
2 boules de glace au choix

IIIIIIIIIIIIII IS SIS SIS SIS I IIIII IS SIS SIS SIS Irrrs

Tarte du moment 7.50€
Creme caramel 7.50€
Panna cotta aux fruits rouges 8.00€

Drina Bianca : Vanille, chocolat chaud, chantilly 7.50€
Vanilla, chocolate, hot chocolate, whipped cream

Coco Tino : Noix de coco, chocolat, 7.50€ Chocolat Liégeois : chocolat, chocolat chaud, 7.50€
chocolat chaud, chantilly chantilly _
Coconut, chocolate, hot chocolate, whipped cream Chocolate, hot chocolate, whipped cream
COCP a Tisto : Caramel beurre salé, vanille, 7.50€ Coloneleddie : citron, vodka, Limoncello 8.50€
chocolat chaud, crumble Lemon, vodka, limoncello
Salt butter caramel, chocolate, hot chocolate, crumble
Ta _a%q Sfas_lga : Fraise, F‘rqng_b"oise, cassis, 1.50€ Coupes/ cups
coulis de fruits rouges, chanti . . .
Strawberry, raspberry?blackcurrant),/ red fruits sauce, * 1 Boule/scoops : 3.00€ / ** 2 : 5.50€ / *** 3 : 7.00€
Whipped cream
Parfums : vanille, chocolat, caramel beurre salé, coco, café,
citron, fraise, framboise, cassis / vanilla, chocolate, salt butter
caramel, coconut, coffee, lemon, strawberry, blackcurrant.
Café gourmand/Déca gourmand 9.00€/9.50€ Cappuccino gourmand 10.50€
Thé gourmand 10.50€ Limoncello ou Amaretto gourmand 11.50€
Expresso Lavazza 1.80€ Grand café créme 3.80€ CaPpuccino _ ~ 4.20€
Noisette 200€ : Double décaféiné 3.60€ Calé ou chocolat viennois 4.50€
DecaFelne 190€ : Grand Défca créme 3.90€ : [chantilly/ whipped cream)
Décaféiné noisette 2.10€ Thé ou infusion 3.90€ Irish coffee 9.00€
Double expresso 3.40€ : Chocolat chaud 3.90€
IIIIIII SIS SIS SIS IS SIS IS SIS IS IS SIS ISP IIrrr/
= Get 27, Get 31 7.00€
(4cl) S Croqueuse (pomme) 7.00€
ey’ —Mentheuse (menthe) 7.00€
Bailey's 1.50€ Pulpeuse (citron) 7.00€
Amaretto, Limoncello 1.50€ Ballantines 7.00€
Grappa 8.00€ Jameson Original 8.00€
Marc de Bourgogne 8.00€ Chivas 9.00€
Poire 8.00€ Gin 7:oo€
Chartreuse 9.00€ Gin supérieur 8.00€
Cognac 9.00€ Rhum Bacardi 7.00€
Armagnac 9.00€ Rhum Havana 7.00€
Cognac X0 13.00€ Rhum supérieur 9.00€
Adjuvant suppl. 0.50€
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10.50€

Tiramisu
Cheesecake

8.00€
8.00€

Maximo Liégeois : Café, créme de café, chantilly 7.50€
Coffee, coffee cream, whipped cream




